
БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ
ДЛЯ ГРУПП ОТ 20 ПЕРСОН

Ресторан Панорама



СОСТАВЛЯЮЩИЕ ХОРОШЕГО БАНКЕТА

Ресторан Панорама

от 4500 Р. по меню на персону

ДОСТУПНА ПРЕДВАРИТЕЛЬНАЯ ДЕГУСТАЦИЯ БЛЮД

- 30% от стоимости по меню

Всё включено: мебель, текстиль,

посуда предоставляется бесплатно

Персональный банкетный

менеджер

Сервировка и обслуживание

мероприятия

06

05

07
Услуга кейтеринга - выездной

банкет с обслуживанием08
Отсутствие платы за аренду зала,

депозитная система09

Обновлённое меню с различными

позициями на любой вкус

Выгодные предложения для

проведения свадеб

Возможность дегустации меню и

начинок для торта

02

01

03
Большой опыт организаций торжеств

различного уровня. Высокий сервис и

индивидуальный подход
04



№1

Сыр чеддер с виноградом и мёдом
 
Крем с вяленными томатами

Рулетики из цукини с солёным сыром и базиликом

Креветка с муссом из авокадо и черри

Итальянская салями на багете с соусом тартар

Ростбиф с мёдом и горчицей в тарталетке

Лосось с кремом из авокадо с клюквой

Канапе из сезонных фруктов в стаканчике: клубника,
виноград, ананас

Шу

Конфеты Рафаэлло

3050 Г.

*Фото носит рекламный характер

Банкетное меню

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

ПРИВЕТСТВЕННЫЙ ФУРШЕТ
пакетные предложения



*Фото носит рекламный характер

№2

Сыр бри с муссом из авокадо

Канапе с моцареллой, томатами черри и соусом песто

Рулетики из баклажана с солёным сыром и базиликом

Тарталетка с красной икрой и сливочным маслом

Лосось с огурцами сырным кремом и тапенадой

Копченый риет из креветок с икрой летучей рыбы

Рожок с кремом из ягод

Мини-тарт с ягодами

Муссовый трайфл шоколадный

Классический капкейк с крем-чиз

3500 Г.

Банкетное меню

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

ПРИВЕТСТВЕННЫЙ ФУРШЕТ
пакетные предложения



Брускетта греческая

Брускетта с ростбифом мини

Брускетта с лососем мини

Брускетта с копчёным рибаем

Брускетта с риетом из креветок

Брускетта с тунцом и муссом из авокадо

Рулетики из баклажана с солёным сыром
и базиликом 

Рулетики из цукини с солёным сыром и базиликом 

Рулетики из говяжьего языка с муссом
из сливочного хрена

Рулет из семги с пряным сыром 

Рулетик из огурца со снежным крабом

Рулетик из ветчины с сыром

Рулетик из блинчика с сёмгой

Тарталетка с красной икрой и сливочным маслом

Мини-шницель с рибаем, сальсой и маринованным
луком

Мини-шницель с ростбифом и трюфельным сыром

35

30

60

30

35

30

40

40

30

25

25

35

30

30

40

40

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Банкетное меню

*Фото носит рекламный характер

ВЫХОД / Г.

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



Рыбное ассорти Платинум
(форель с/с, угорь , тунец х/к, лимон, сливочное
масло, каперсы, земля из маслин, микрозелень)

Рыбное ассорти Голд
(форель с/с, масляная х/к, тунец х/к, лимон,
сливочное масло, земля из маслин, микрозелень)

Рыбное ассорти Сильвер 
(форель с/с, масляная х/к, скумбрия х/к, лимон,
сливочное масло, земля из маслин, микрозелень)

Филе сельди с печёным картофелем, 
маринованным луком и зеленью

Банкетное меню

*Фото носит рекламный характер

Мясная гастрономия Платинум 
(говядина брезаола, шейка коппы, утиная грудка г/к,
ростбиф говяжий, вяленые томаты, горчица дижонская,
хрен, гриссини, микрозелень)

Мясная гастрономия Голд 
(буженина, язык говяжий, куриное филе х/к, ростфиб
говяжий, вяленые томаты, горчица дижонская, хрен,
гриссини, микрозелень)

Мясная гастрономия Сильвер 
(ветчина куриная, буженина, язык говяжий, колбаса
мортаделла с фисташкой, вяленые томаты, горчица
дижонская, хрен, гриссини, микрозелень)

Ассорти колбас собственного производства
(краковская, мортаделла, рибай копчёный)

   РЫБНОЕ АССОРТИ

100/20

100/20

100/20

   МЯСНАЯ ГАСТРОНОМИЯ
ВЫХОД / Г.

100/20

100/20

100/20

75/75/75/15

100/100

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



   СЫРНОЕ ПЛАТО

Банкетное меню

*Фото носит рекламный характер

Сырная тарелка 
(сыр камамбер, сыр моцарелла, сыр Чеддер, сыр
Горгонзола, виноград, орех грецкий, мёд, мята,
клубника свежая)

140/20

   ФРУКТОВОЕ ПЛАТО

   ОВОЩНОЙ БУКЕТ

Овощной букет
(огурцы свежие, помидоры свежие, перец
болгарский, редис, сельдерей, зеленый лук, красный
лук, соус тартар, растительное масло)

Фруктовое плато 
(ананас, киви, виноград, клубника, апельсин, груша
мята)

600

250/50

   РАЗНОСОЛЫ

Домашние соленья 
(томаты, корнишоны, капуста, чеснок, 
черемша, клюква)

Ассорти из оливок и маслин

500

75/10

ВЫХОД / Г.

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



   ОВОЩНЫЕ

   МЯСНЫЕ

   С РЫБОЙ И МОРЕПРОДУКТАМИ

*Фото носит рекламный характер

Салат греческий с оливками 
 
Азиатский салат с баклажанами и томатами

Салат гриль с мраморной телятиной 
и сладкими томатами

Салат из сочного ростбифа

Оливье классический с говяжьим языком

Салат Цезарь с курицей

Салат с индейкой и соусом горгонзола

Салат с копчёным рибаем, печёным перцем и
азиатскими огурцами

Салат с копчёной говядиной, обжаренным
картофелем и оливками

Салат с мраморной телятиной, вялеными томатами,
авокадо и томатами черри

САЛАТЫ

Банкетное меню

ВЫХОД / Г.

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

Микс салатов с лососем и муссом из авокадо  

Микс салатов с креветкой и муссом из авокадо

Цезарь с креветками

200

200

200

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



*Фото носит рекламный характер

Судак с соусом берблан

Жульен из лесных грибов

Жульен с курицей и грибами

Филе горбуши запечённой в слоёном тесте 
с цитрусовым соусом

Рулет куриный с пастой из кедрового ореха и
шпината под соусом горгонзола

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (ПОРЦИОННЫЕ)

Банкетное меню

ВЫХОД / Г.

160

120

120

150/30

120/50

Ассорти шашлыков 
(свинина, курица, говяжий язык, овощи гриль,
томатный соус, маринованный лук)

Ассорти мини шашлычков на шпажке 
(говядина, курица, свинина, картофель, овощи
гриль, томатный соус, маринованный лук)

Микс-гриль рыбный с овощами
(судак, креветки, кальмары, овощи гриль,
картофель беби, соус)

ГОРЯЧЕЕ В СТОЛ

800/400/
100

225/225/
150/150/100

420/200/400/
500/300

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



   ИЗ ПТИЦЫ

   ИЗ ГОВЯДИНЫ

   ИЗ СВИНИНЫ

*Фото носит рекламный характер

Рулет из индейки с соусом демиглас 
и картофелем Нуазет 

Телячьи щёчки томлёные с картофельным 
кремом и вёшенками

Филе телятины с кремом Ренуар  

Рибай домашнего копчения с картофельным
гратеном и трюфельным соусом

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Банкетное меню

ВЫХОД / Г.

180/60/50

150/160

160/150/50

150/150

Медальоны из свинины с картофелем
и грибным соусом

160/150/50

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



   ИЗ РЫБЫ

   ХЛЕБ

*Фото носит рекламный характер

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Банкетное меню

Судак с соусом "Польский"

Спинка трески с картофельным кремом и
соусом бер блан 

Лосось в икорном соусе с
бланшированными кабачком и спаржей

Хлебная корзина 

Булочка белая/чёрная

100

1 шт.

150/150/50

120/150/50/20

120/120/50

ВЫХОД / Г.

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



Банкетное меню

*Фото носит рекламный характер

СЛАДКИЙ СТОЛ

Медовик с клубникой

Шу

Классический капкейк с крем-чиз 

Мини-тарт с ягодами

Чайно-кофейная станция 
(чай, кофе,  сахар, лимон, сливки)

ВЫХОД / Г.

180 Г.

50

30

50

20

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



МЕНЮ
БАНКЕТНЫХ НАПИТКОВ

Ресторан Panorama



Меню банкетных напитков

*Фото носит рекламный характер

Меланж Брют

Фонте Просекко

ВИНО ИГРИСТОЕ

Россия

Италия

Сухое, 10%

Сухое, 11%

750

750

ОБЪЁМ / МЛ.

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



*Фото носит рекламный характер

Меню банкетных напитков

Курикано Совиньон Блан 

ВИНО БЕЛОЕ

Сухое, 12,5% Чили 750

Курикано Карменер 

ВИНО КРАСНОЕ

ЧилиСухое, 12,5% 750
ОБЪЁМ / МЛ.

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.



*Фото носит рекламный характер

Меню банкетных напитков

Чистые росы

Спельта

ВОДКА

0,7

0,7

Арарат 5 лет

Рулле V.S.

Каспий КВВК

КОНЬЯК

0,5

0,7

0,5

ОБЪЕМ / Л.

Баллантайс

Ричард Ченслер

ВИСКИ/БУРБОН

0,7

0,7

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

Аббе брюн

Аббе блонд

Эль Капулько

ПИВО

0,33

0,33

0,4

ОБЪЕМ / Л.



*Фото носит рекламный характер СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

Меню банкетных напитков

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Бонаква негаз (ПЭТ) 

Инзера негаз (ПЭТ) 

Инзера газ/не газ (стекло) 

Волжанка газ/негаз (стекло)

Сок в ассортименте

Морс ягодный

ВОДА

0,5

0,5

0,5

0,5

1

1

ОБЪЕМ / Л.

Апельсиновый

Морковный

Яблочный  

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ

0,25

0,25

0,25

Клубничный с базиликом

Летняя Сангрия

Азиатский

Малиновый с мятой

Классический 

ЛИМОНАДЫ

1

1

1

1

1

ОБЪЕМ / Л.

Фруктовый смузи со
шпинатом

Цитрусово-ягодный смузи с
розмарином

СМУЗИ

250мл.

250мл.



*Фото носит рекламный характер

ОТКРЫТЫЙ БАР: №1 ОТ 20 ДО 30 ЧЕЛ.

Апероль Шприц 

Маргарита

Мохито (классический)

Негрони

Космополитен

250

150

300

100

150

10

10

10

10

10

Апероль Шприц 

Мохито (классический)

Куба Либре                                                  

Текила Санрайз                                                        

Джин-Тоник  

250

300

200

200

200

15

15

15

15

15

Апероль Шприц  

Мохито (классический)

Куба Либре                                                  

Джин-Тоник

Виски с колой  

250

300

200

200

200

20

20

20

20

20

ВЫХОД / МЛ. КОЛ-ВО / ШТ.

ОТКРЫТЫЙ БАР: №2 ОТ 30 ДО 60 ЧЕЛ.

ОТКРЫТЫЙ БАР: №3 ОТ 60 ДО 100 ЧЕЛ.

Меню банкетных напитков

СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.
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	Брускетта с копчёным рибаем
	Брускетта с риетом из креветок
	Брускетта с тунцом и муссом из авокадо
	Рулетики из баклажана с солёным сыром и базиликом
	Рулетики из цукини с солёным сыром и базиликом
	Рулетики из говяжьего языка с муссом из сливочного хрена
	Рулет из семги с пряным сыром
	Рулетик из огурца со снежным крабом
	Рулетик из ветчины с сыром
	Рулетик из блинчика с сёмгой
	Тарталетка с красной икрой и сливочным маслом
	Мини-шницель с рибаем, сальсой и маринованным луком
	Мини-шницель с ростбифом и трюфельным сыром
	35
	30
	60
	30
	35
	30
	40
	40
	30
	25
	25
	35
	30
	30
	40
	40
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	Банкетное меню
	МЯСНАЯ ГАСТРОНОМИЯ
	ВЫХОД / Г.
	Мясная гастрономия Платинум  (говядина брезаола, шейка коппы, утиная грудка г/к, ростбиф говяжий, вяленые томаты, горчица дижонская, хрен, гриссини, микрозелень)
	Мясная гастрономия Голд  (буженина, язык говяжий, куриное филе х/к, ростфиб говяжий, вяленые томаты, горчица дижонская, хрен, гриссини, микрозелень)
	Мясная гастрономия Сильвер  (ветчина куриная, буженина, язык говяжий, колбаса мортаделла с фисташкой, вяленые томаты, горчица дижонская, хрен, гриссини, микрозелень)
	Ассорти колбас собственного производства (краковская, мортаделла, рибай копчёный)
	100/20
	100/20
	100/20
	75/75/75/15

	РЫБНОЕ АССОРТИ
	Рыбное ассорти Платинум (форель с/с, угорь , тунец х/к, лимон, сливочное масло, каперсы, земля из маслин, микрозелень)
	Рыбное ассорти Голд (форель с/с, масляная х/к, тунец х/к, лимон, сливочное масло, земля из маслин, микрозелень)
	Рыбное ассорти Сильвер  (форель с/с, масляная х/к, скумбрия х/к, лимон, сливочное масло, земля из маслин, микрозелень)
	Филе сельди с печёным картофелем,  маринованным луком и зеленью
	100/20
	100/20
	100/20
	100/100
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	Банкетное меню
	СЫРНОЕ ПЛАТО
	ВЫХОД / Г.
	Сырная тарелка  (сыр камамбер, сыр моцарелла, сыр Чеддер, сыр Горгонзола, виноград, орех грецкий, мёд, мята, клубника свежая)
	140/20

	ОВОЩНОЙ БУКЕТ
	Овощной букет (огурцы свежие, помидоры свежие, перец болгарский, редис, сельдерей, зеленый лук, красный лук, соус тартар, растительное масло)

	ФРУКТОВОЕ ПЛАТО
	Фруктовое плато  (ананас, киви, виноград, клубника, апельсин, груша мята)

	РАЗНОСОЛЫ
	Домашние соленья  (томаты, корнишоны, капуста, чеснок,  черемша, клюква)
	Ассорти из оливок и маслин
	250/50
	600
	500
	75/10
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	Банкетное меню

	САЛАТЫ
	ВЫХОД / Г.
	ОВОЩНЫЕ
	Салат греческий с оливками
	Азиатский салат с баклажанами и томатами
	200
	200

	МЯСНЫЕ
	Салат гриль с мраморной телятиной  и сладкими томатами
	Салат из сочного ростбифа
	Оливье классический с говяжьим языком
	Салат Цезарь с курицей
	Салат с индейкой и соусом горгонзола
	Салат с копчёным рибаем, печёным перцем и азиатскими огурцами
	Салат с копчёной говядиной, обжаренным картофелем и оливками
	Салат с мраморной телятиной, вялеными томатами, авокадо и томатами черри
	200
	200
	200
	200
	200
	200
	200
	200

	С РЫБОЙ И МОРЕПРОДУКТАМИ
	Микс салатов с лососем и муссом из авокадо
	Микс салатов с креветкой и муссом из авокадо
	Цезарь с креветками
	200
	200
	200
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	Банкетное меню

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (ПОРЦИОННЫЕ)
	ВЫХОД / Г.
	Судак с соусом берблан
	Жульен из лесных грибов
	Жульен с курицей и грибами
	Филе горбуши запечённой в слоёном тесте  с цитрусовым соусом
	Рулет куриный с пастой из кедрового ореха и шпината под соусом горгонзола
	160
	120
	120
	150/30
	120/50

	ГОРЯЧЕЕ В СТОЛ
	Ассорти шашлыков  (свинина, курица, говяжий язык, овощи гриль, томатный соус, маринованный лук)
	Ассорти мини шашлычков на шпажке  (говядина, курица, свинина, картофель, овощи гриль, томатный соус, маринованный лук)
	Микс-гриль рыбный с овощами (судак, креветки, кальмары, овощи гриль, картофель беби, соус)
	800/400/100
	225/225/ 150/150/100
	420/200/400/500/300
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	Банкетное меню

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
	ИЗ ПТИЦЫ
	Рулет из индейки с соусом демиглас  и картофелем Нуазет
	ВЫХОД / Г.

	180/60/50

	ИЗ ГОВЯДИНЫ
	Телячьи щёчки томлёные с картофельным  кремом и вёшенками
	Филе телятины с кремом Ренуар
	Рибай домашнего копчения с картофельным гратеном и трюфельным соусом
	150/160
	160/150/50
	150/150

	ИЗ СВИНИНЫ
	Медальоны из свинины с картофелем и грибным соусом
	160/150/50
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	Банкетное меню

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
	ИЗ РЫБЫ
	ВЫХОД / Г.
	Судак с соусом "Польский"
	Спинка трески с картофельным кремом и соусом бер блан
	Лосось в икорном соусе с бланшированными кабачком и спаржей
	150/150/50
	120/150/50/20
	120/120/50

	ХЛЕБ
	Хлебная корзина
	Булочка белая/чёрная
	100
	1 шт.
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	Банкетное меню

	СЛАДКИЙ СТОЛ
	180 Г.
	ВЫХОД / Г.
	Медовик с клубникой
	Шу
	Классический капкейк с крем-чиз
	Мини-тарт с ягодами
	Чайно-кофейная станция  (чай, кофе,  сахар, лимон, сливки)
	50
	30
	50
	20
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	МЕНЮ БАНКЕТНЫХ НАПИТКОВ
	Меню банкетных напитков

	ВИНО ИГРИСТОЕ
	ОБЪЁМ / МЛ.
	Меланж Брют Фонте Просекко
	Сухое, 10% Сухое, 11%
	Россия Италия
	750 750
	СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

	Меню банкетных напитков

	ВИНО КРАСНОЕ
	ОБЪЁМ / МЛ.
	Курикано Карменер
	Сухое, 12,5%
	Чили
	750

	ВИНО БЕЛОЕ
	Курикано Совиньон Блан
	Сухое, 12,5%
	Чили
	750
	СЕРВИСНЫЙ СБОР В РАЗМЕРЕ 15% ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО. ЦЕНЫ  УКАЗАНЫ С УЧЁТОМ НДС 22%.

	Меню банкетных напитков

	ПИВО
	ОБЪЕМ / Л.
	Аббе брюн Аббе блонд Эль Капулько
	0,33 0,33 0,4

	ВИСКИ/БУРБОН
	Баллантайс Ричард Ченслер
	0,7 0,7

	КОНЬЯК
	ОБЪЕМ / Л.
	Арарат 5 лет Рулле V.S. Каспий КВВК
	0,5 0,7 0,5

	ВОДКА
	Чистые росы Спельта
	0,7 0,7
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	Меню банкетных напитков

	БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
	ВОДА
	ОБЪЕМ / Л.
	Бонаква негаз (ПЭТ)  Инзера негаз (ПЭТ)  Инзера газ/не газ (стекло)  Волжанка газ/негаз (стекло) Сок в ассортименте Морс ягодный
	0,5 0,5 0,5 0,5 1 1

	ЛИМОНАДЫ
	ОБЪЕМ / Л.
	Клубничный с базиликом Летняя Сангрия Азиатский Малиновый с мятой Классический
	1 1 1 1 1

	СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
	Апельсиновый Морковный Яблочный
	0,25 0,25 0,25

	СМУЗИ
	Фруктовый смузи со шпинатом
	Цитрусово-ягодный смузи с розмарином
	250мл.
	250мл.
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	Меню банкетных напитков

	ОТКРЫТЫЙ БАР: №1
	ОТ 20 ДО 30 ЧЕЛ.
	ВЫХОД / МЛ.
	КОЛ-ВО / ШТ.

	Апероль Шприц  Маргарита Мохито (классический) Негрони Космополитен
	250 150 300 100 150
	10 10 10 10 10

	ОТКРЫТЫЙ БАР: №2
	ОТ 30 ДО 60 ЧЕЛ.
	Апероль Шприц  Мохито (классический) Куба Либре                                                   Текила Санрайз                                                         Джин-Тоник
	250 300 200 200 200
	15 15 15 15 15

	ОТКРЫТЫЙ БАР: №3
	ОТ 60 ДО 100 ЧЕЛ.
	Апероль Шприц   Мохито (классический) Куба Либре                                                   Джин-Тоник Виски с колой
	250 300 200 200 200
	20 20 20 20 20
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